svettig man och hans hustru som vid framkomsten méts
av den elegante Francesco Mazzei, en av vinhusets direk-
torer. Byggnaderna har varic i sliktens 4go sedan 1400-talet.

Hir har man ersatt de enklare chiantidruvorna Candido och
Colorino med Cabernet Sauvignon och Merlot. Mazzei menar att
de egenskaper de smi chiantidruvorna tillfér ett vin fir man i innu
hégre grad frin de franska druvorna. Flaggskeppetr Castello di
Fonterutoli gbrs pd 90% Sangiovese och 10 % Cabernet Sauvignon
och det storslagna Siepi av lika delar Sangiovese och Merlot.
Classicovinet Fonteruroli gors pd enbart Sangiovese. Mazzei berit-
tar att det utférs ett betydande utvecklingsarbete i Chianti idag,
80 % av detta arbete sker i vingdrden. Man odlar fram nya kloner,
frimst av sangiovesedruvan, och man testar de olika klonerna pi
olika jordar och i olika mikroklimat. Det hir ir ett arbete som skt
fart p& 1970-talet, di man ocksd bérjade infora franska druvor,
frimst Cabernet Sauvignon.

D et bir i huvudsak uppfor hela vigen och det ir en genom-

For tre dr sedan besokte jag
Piemonte och intervjuade di
Chiara Boschis i Barolo. Dir sig
utvecklingen helt annorlunda

t: "Pd de senaste tio dren har
det skett mer i killaren dn det
gjort i vingdrden pd 200 &r”. Jag
nimner detta for Paolo de
Marchi pd Isole e Olena, sjilv
ursprungligen piemontesare.

— Jo, det stimmer, siger han.
I Piemonte har man kommit
betydligt lingre 4n vi med utvecklingen i vingirden. Ska man over-
huvudraget gora ndgra avgrande forbiteringar dir, miste det ske i
killaren. Hir i Chianti har vi kommit ett bra stycke pa vig, men
det stora utvecklingssteget har vi fortfarande framfor oss.

En annan friga jag tar upp med Paolo de Marchi ir prisutveck-
lingen p4 italienska kvalitetsviner. Man ser samma tendens hir som
i Frankrike och USA: en del prestigeviner héller pd att bli mycket
dyra. Isole e Olenas dyraste vin, 1998 Cabernet Sauvignon kostar
60 curo, en i sammanhanget ganska blygsam summa,

— Visst skulle jag kunna héja mina priser ordentligt. Men di
skulle jag byta kundkrets. De "vanliga” vinkonsumenterna skulle

Isole e Olena
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Gardsbutiken pa
Castello di

Fonterutoli.
sald ‘ :
_nﬂgen Chiantigiana fran Siena till ## :
ns borjar med en gigantisk uppférsbacke 3. NG 8
r att redan fran borjan gora klart for oss
t hiir kommer inte att bli sarskilt litt. Vart forsta
ello di Fonterutoli, gott och vél en och en halv Provningsrummet

i Monsanto.

ersitras av den lilla och penningstarka grupp som specialiserar sig
pé viner som fite 100 poing av Robert Parker eller Wine Spectator.
Den gruppen #r mycket trendkiinslig och dérmed flyktig. En dag
finner man inte mina viner intressanta lingre, och di stdr jag dir.
Och den risken tar jag inte, siger Paolo. Det 4r vi "vanliga” vin-
vinner mycket glada for.

P Isole € Olena odlar man férutom Cabernet Sauvignon ocksi
Syrah, en ganska ovanlig druva i Chianti. I 8vrigt har man behallit
de smi chiantidruvorna Canaiolo och Colorino. Husets rena Syrah
dr imponerande. Vi testar drgingen 2000. Dert 4ret hade en het
sommar, utmirkt for druvan. Vinet dr redan gott och har stor
potential. Det har ocksi prestigevinet Cepparello, gjort pd ren
Sangiovese. Vi provar dr 2000 som redan #r drickfirdigt, och 1999
som dnnu ir vil tanninrike. Det senare kommer att utvecklas i mer
dn 20 ar.

Till det tredje huset vi besker, Monsanto, ir det sannerligen inte
lite att komma per cykel frin Castellina in Chianti. Visserligen bir
det mest utfér men pa sina stillen ir asfalten kullrig och en del av
vigen ir stenig grusvig, verkligen inte gjord for cykling. Och hir
och var i skogen finns varningsskyltar for vildsvin! Men jag har sett
fram emot att besoka det hir huset inda sedan jag for 15 ir sedan
hittade en flaska av prestigevinet Il Poggio frdn 1977. Vi blev inte
besvikna,

Liksom Isole e Olena gbr man en utmirke fatlagrad Chardonnay.
Man framstiller dven en s k supertoscanare, Tinsevil, pid
Sangiovese, Cabernet och Merlot, ett rent cabernetvin, Nemo, och
en Chiand Classico Riserva. Alla ir av hog klass men det ir flagg-
skeppet Il Poggio som tar priset. Monsantos igare, Fabricio
Bianchi, berittar atc det hiller i éver 40 4r. I killaren finns et
imponerande lager av olika drgingar frin 1968 och framdt. Vinet
gors dock bara under goda 4r.

Vi testar genomgdende viner frin 1999 pd Monsanto. En sam-
stimmig uppfattning pi de vinhus vi beséker ir att 99:0rna ir vil
sd bra som de omralade 97:0rna. Kanske inte sd kraftfulla men mer
finessrika.

Cykelfirden frin Monsanto till Castellina #r krivande. Det gir
mest uppfor och underlaget har inte blivit bittre. Men vigen frin
Castellina till Siena 4r en hirlig utforslépa med knappt ett tramp-
tag pd gott och vil tvi mill

Text och foto: Lennart Nilsson



