behaglig, speciellt om man ger sig ivig nigorlunda tidigt p&

dagen, innan det hunnit bli alltfér varmt. Vigen saknar i
stort sett backar, vilker ju dr mycket ovanligt i ett vindistrikt. Dock
ir den gott och vil en mil lingre dn bilvigen, dir cyklar inte ir till-
litna, och man bér ha en ordentlig karta, diir vigen ir utritad. Men
viigbeskrivning kan man fi pd turistbyrin eller hos den utmirkee
cykeluthyraren ett stenkast frin jirnvigsstationen.

Byn Chiteauneuf-du-Pape ir genomkommersialiserad, med vin-
butiker i vart och vartannat hus. Ett annat minus ir den intensiva
biltrafiken. Men man erbjuds en fantasisk utsikt éver vinfilten om
man tar sig upp till det gamla pivepalatset, och byn har nigra
utmirkra krogar. Vi testar La Garbure och La Mere Germaine, som
bida fir mer in godkint. P4 den senare intar vi en utmirke sjurit-
ters middag med lika ménga viner frin traken,

Vi har i forvig bokat in oss pd Chiteau de Beaucastel, vars réda
vin med samma namn under manga 4r funnits pa Systembolaget.
Hir dr landskapet ndgot mera kuperat, dock utan att vara det min-
sta svirforcerat. Jimfort med t ex Toscana och Piemonte i Italien ir
det hir rena slitmarken!

En stor del av vinfilten ticks av knytnivsstora stenar, s k galets.
Dessa hirstammar frin istiden, d& Rhéne l6sgjorde klippfragment
frdn Alperna och drog ner dessa till slittlandet. Stenarna har en vik-
tig funktion inom ramen for de speciella forhillanden, som gér det
hir omrédet till ett av virldens stora vindistrikt. Hir rider nimli-
gen rirt stora temperaturskillnader mellan dag och natt, och stenar-
na héller virmen i vinfilten pA natten. Dagtemperaturerna pi som-
maren dr hoga, och det faller inte mycket regn. Detta gér att vins-
tockarnas rotter soker sig djupt ner i jorden, vilket ger lagringsdug-
liga och komplexa viner. P4 hésten ser den i och for sig pafrestande
Mistralvinden till att druvorna halls torra och luften ren.

P4 Chéareau de Beaucastel anvinds ingen konstgddsel.
Naringstillforsel sker i form av kompost, till stor del gjord pd
resterna frin forra drets pressning.

Egendomen har anor frin 1500-talet, di dgarfamiljen hette just
Beaucastel. De nuvarande odlingarna grundlades emellertid for
knappt 100 &r sedan av svirfadern till Pierre Perrin, farfar till de
nuvarande #garna Jean-Pierre och Francois Perrin. Deras far,
Jacques Perrin, var den som forde upp Chireau de Beaucastel i vin-
slottens hogsta division. Han har ocksi fitt slottets prestigevin,
Hommage 4 Jacques Perrin, uppkallat efter sig. Der framstills bara
under sirskilt gynnsamma ar, hiteills 1989, 1990, 1994 och 1995,
"Hommage a Jacques Perrin 1990 ir det enda vin som fitt mig art
grita”, berittar husets viltalige sommelier Fabrice Langlois.

Cykclvﬁ.gen frin Avignon till Chateauneuf-du-Pape ir mycket

Vi fir smaka ett par av husets vita viner, bland annat det férnim-
liga Chéteau de Beaucastel Vieilles Vignes, som 4r ett rent
Rousannevin, gjort pa druvor frin minst 75 ir gamla vinstockar.
Argingen ir 2001 och vinet har de egenskaper som utmiirker en
ung, vit Chareauneuf-du-Pape: friskt och fruktigt med inslag av
honung, blommor och citrus. Som alla hégklassiga vita viner frin
omréder gir det efter ungeféir fem 4r in i en lika ling "latensperiod”,
dd man ska undvika art dricka det. Direfter kommer det ut som ert
moget, fullodigt, koncentrerat vin, fullt av kraft, finess och kom-
plexitet.

2001 var ett exceptionellt bra 4r i Chareauneuf-du-Pape. Det
drets viner kommer emellertid att bli ganska dyra, bland annat
beroende pd att 2002 var ett mycker daligt r. Ett kraftigt hostregn
gjorde att en stor del av skérden miste kasseras. Man gjorde éver-
huvudtaget ingen réd Chareau de Beaucastel det dret.

Bland de réda viner vi fir smaka vinner 1989 Chireau de
Beaucastel klart. Fabrice Langlois presenterar det som et gott
exempel pd en stor Chéiteau de Beaucastel. Vinet innehiller alla
omridets 14 godkiinda druvor, som kommer frin vinstockar med
en medeldlder pd 50 &r. Skérdeuttaget ir aldrig mer %n 30 hl per
hektar, ofta betydligt mindre.

Vinet har en doft av sylt, fruke och kryddor, i smaken tillkommer
dven ett inslag av mérk choklad. Dert ir mérkréte och har dnnu inte
facr den bruna kant som indikerar full mognad. Det kommer sikert
att utvecklas i 10 4r till. Den bista maten till det hir vinet ir anka,
berittar Fabrice.

Overhuvudraget ér Chateau de Beaucastel ett mycket lagrings-
dugligt vin. Goda 4rgingar klarar utan vidare 25 — 30 r, och
kriver minst 20.

Vi testar ocksd det réda 2002 Vacqueyras les Christins, som ir
gjort pd 75% Grenache och 25% Syrah. Det kommer frin ett sir-
skilt hett omrade nordost om egendomen, dir vinstockarna har en
medelilder pd omkring 50 ar. Vinet ir kraftigr och koncentrerar,
och skulle passa utmirke till mérke kote och tryffel.

Av det roda Coudoulet de Beaucastel testar vi sdvil 2002 som
1995. Vinet ir gjort pi Grenache, Mourvedre, Syrah och Cinsault
och har appellation Cétes du Rhéne. Det ir ett lite enklare vin in
de bida tidigare, men naturligtvis gott med sin doft av svarta vin-
bir och mérka kérsbir, smak med inslag av timjan och en ling, fin
eftersmak. Speciellt 95:an, som kommit en bit i mognadsprocessen,
men fortfarande ir lite ungdomlig och striv, skulle sitta fint till en
ribiff.

Lennart Milsson
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